
 

 

 

Valsts izglītības satura centra 

ESF projekta „Profesionālās izglītības iestāžu efektīva pārvaldība un personāla 

kompetences pilnveide” (Vienošanās Nr. 8.5.3.0/16/I/001) 

Profesionālās kompetences pilnveides seminārs ēdināšanas pakalpojumu nozarē  

„Pārtikas ražošanas aktualitātes un inovācijas” 

 

Norises laiks: 2018.gada 5. un 6. septembrī. 

Norises vieta: Starptautiskā izstāžu zāle BT1, Ķīpsala, Ķīpsalas iela 8, Rīga, LV-1048, 

starptautiskās izstādes “Riga Food 2018” laikā. 

 

Plānotā darba kārtība: 

5.septembris (trešdiena)   

9.20 – 9.40 Reģistrācija, kafijas pauze Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts 

Dzintra Šmite, projekta 

reģionālais eksperts 

9.40 – 10.00 Semināra atklāšana. ESF projekta 

“Profesionālās izglītības iestāžu efektīva 

pārvaldība un personāla kompetences 

pilnveide” ietvaros plānotie kursi, mācības un 

semināri ēdināšanas pakalpojumu nozarē 

2018./2019.m.g. 

Elīna Kokina, projekta vadītāja 

10.00 - 12.00 HACCP un paškontroles dokumentācija 

pārtikas ražošanas uzņēmumos 

Lolita Tomsone,  LLU vadošā 

pētniece, Dr. sc. ing.  

12.00 – 13.00 Izstādes Halles apmeklējums. Ķīmijas stendu 

apmeklējums. Pārtikas ķīmijas aktualitātes un 

inovācijas. Diskusijas 

Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts   

13.00 - 13.30 Pārtraukums, kafijas pauze  

13.30- 15.20  “Moduļu programmu inovācijas un ieguvumi 

pārtikas produktu ražošanas un ēdināšanas 

nozarēs” diskusijas darba grupās 

Daiga Kunkulberga , LLU 

asociētā profesore, Dr. sc. ing.  

15.20-15.40 Pārtraukums  

15.40 - 17.00 Pētījums - Izgaršo rītdienu (Taste Tomorow). 

Globāls pētījums par pārtiku nākotnē.  

Pasaules tendences un mode maizes, 

konditorejas un šokolādes jomā 

Sandra Klepermane, 

Puratos Latvia SIA, Marketing 

Coordinator 

17.00-17.20 Semināra pirmās dienas izvērtēšana Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts   

 

6.septembris (ceturtdiena) 

9.30 -10.00 Reģistrācija, kafijas pauze Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts 

http://www.techindustry.lv/read.php?subid=7387
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Dzintra Šmite, projekta 

reģionālais eksperts 

10.00 – 12.00 Ekskluzīvā Belcolade Origins šokolāde un 

pieredze tās izmantošanā. Degustācija. 

Neliels ieskats Puratos Ieraugu bibliotēkā un 

Quest of Sourdough 

Linda Bekmane, 

Puratos Latvia SIA,  

Tehnical Advisor 

12.00 -13.00 Izstādes Halles apmeklējums. Konditorejas 

izejvielu meistarklases demonstrējumi, 

prezentācijas, degustācijas, diskusijas par 

inovācijām un aktualitātēm 

Linda Bekmane, 

Puratos Latvia SIA,  

Tehnical Advisor 

Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts   

13.00 – 13.30 Pārtraukums, kafijas pauze  

13.30 -15.30 Inovācijas dabas produktu apstrādē un to 

izmantošana pārtikā 

Jekaterina Dorožko, 

LLU doktorante, JS HEIS SIA, 

Owner- operator 

 

15.30 – 16.30 Izstādes Halles apmeklējums. Maizes ražotāju 

produkcijas meistarklases demonstrējumi, 

prezentācijas, degustācijas, diskusijas par 

inovācijām un aktualitātēm 

Gunta Duka, Maiznieku 

biedrības izpilddirektore 

Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts   

16.30-17.15 Izstādes Halles apmeklējums. Vidzemes, 

Kurzemes, Zemgales un Latgales stendu 

pārtikas ražotāju produkcijas.  Degustācija, 

vērtējums un diskusijas 

Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts   

17.15-17.30 Semināra noslēgums un izvērtēšana Gunta Briede, projekta 

reģionālais eksperts   

 

Lai saņemtu apliecību par profesionālās kompetences pilnveidi (16 stundas), 

elektroniski jāreģistrējas semināram līdz 30.08.2018., aizpildot pieteikuma 
anketu 

http://webanketa.com/forms/68t3edhp60qp2rk171j3erhs/ 

 

http://webanketa.com/forms/68t3edhp60qp2rk171j3erhs/

